COMTESSE
SAVEURS

Epicerie Fine
FRANCAISE
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ENTREE

Bisque de homard 1595
La rillette de canard du sud-ouest 1295
Bloc de foie gras de canard du sud-ouest 1995
Sardines au piment d’ Espellette 1295
Anchois a I huile d’ olive vierge extra 1595
Ventreche de Thon a I’ huile d’ olive 1995

y G W S%zz
= -

PLANC CHES

Planche Mer 35.95
Tranche de Saumon fumé, tartare et saumonade

Planche Terre 49.95
Foie gras de canard entier mi-cuit

et son confit de sauternes

Planche Fromage 29.95

Chevre frais, comté, brie de Meaux et ses chutneys

Nos planches peuvent varier selon arrivage de saison
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PLAT

Plat du jour

Confit de canard

Avec un écrasé de pommes de terre aux cépes

Cassoulet du sud-ouest
Et saucisse de Toulouse

Raviolis a la truffe dété

ou au Confit de Canard

Risotto au canard et champignons
Ou petits légumes

Le parmentier de canard
Et fondue d’ échalotes

La saucisse de toulouse
Et lentilles vertes du Berry
La blanquette de veau

a la créme et aux champignons

Le boeuf bourguignon
Carottes et pommes de terre

Le petit salé
Et lentilles vertes du Berry

Mijoté de veau
Au petit épeautre et olives
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Mini crepes

Cannelle et vanille

La créme au chocolat
Et marron glacé

Delice de poire

Aux pépites de spéculoos
Pruneaux

A Tarmagnac

La panacotta

Au citron vert
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