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Agitez votre palais !

Si notre Maison fondée dans le Gers  
en 1908 a traversé les âges et su s’imposer, 
génération après génération, comme 
le référent de la gastronomie française 
contemporaine, c’est notamment parce  
qu’elle n’a jamais transigé sur la qualité  
de ses produits et sur le soin apporté  
à la sélection de ses matières premières. 

Coffret composé ou coffret sur-mesure, 
l’équipe Cadeaux d’affaires Comtesse du 
Barry et l’ensemble de nos boutiques vous 
accompagnent tout au long de l’année  
dans la sélection du cadeau idéal pour  
vos collaborateurs, partenaires et clients.

Transmettre la passion  

des produits nobles

Créer des moments  
de partage et des cadeaux 

d’exception

Perpétuer le savoir-faire  
de la cuisine française  

authentique et généreuse

Soutenir nos producteurs  

du sud-ouest
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Les services

Le sur-mesure
Notre équipe commerciale se tient  

à votre disposition pour vous aider à choisir  
ou confectionner le coffret idéal et s’adapte à votre budget.  

Vous recevrez une proposition commerciale sous 24h.

La personnalisation
Besoin d’ajouter un autocollant à l’effigie de votre  
entreprise ou d’ajouter un mot dans les coffrets ?  

Tout est possible, confiez-nous vos envies.

La livraison
En un seul point ou directement aux domiciles  

de vos collaborateurs ou de vos clients, c’est vous qui choisissez.

CHOISISSEZ PARMI  
NOS 16 NOUVEAUTÉS  

GOURMANDES  
OU FAITES APPEL À NOTRE 

ÉQUIPE POUR VOUS AIDER À 
CONFECTIONNER UN CADEAU 

SUR-MESURE.



39,60 €TTC          Réf. TK0601

Pâte à tartiner cacao et noisettes 250 g • Florentins au chocolat au lait 35 g  
Billes de chocolat au lait à la nougatine 100 g • Rochers pralinés éclats de noisettes 80 g 

le tout CHOCO# 01
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  36,60 €TTC          Réf. TK0602

Mini financiers au citron 100 g • Nougats 38 g • Petits calissons aux amandes 35 g  
Confiture mangue passion 220 g • Amandes grillées au chocolat au lait 100 g

le tout sucré# 02
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Sainte-Croix du Mont Blanc liquoreux 37,5 cl • Bloc de foie gras de canard France 65 g  
Chutney de figues vinaigre balsamique 45 g • Billes de chocolat au lait à la nougatine 100 g

 38,40 €TTC          Réf. TK0603

le gourmet# 03
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Bloc de foie gras de canard France 65 g •Chutney de figues vinaigre balsamique 45 g  
 Rillettes de poulet aux cèpes et huile d’argan 70 g • Terrine de canard au poivre vert 140 g

Billes de chocolat au lait à la nougatine 100 g

  42,00 €TTC          Réf. TK0604

le gourmet# 04

SANS
alcool
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#

Huile d’olive arôme truffe noire 100 ml • Beurre à la truffe 30 g • Biscuits salés saveur truffe 70 g 

Moutarde à la truffe noire et poivre noir 130 g

 40,00 €TTC          Réf. TK0605

le truffé# 05
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Pellehaut Harmonie Rouge 75 cl • Foie gras de canard entier France 90 g 

Chutney de figues vinaigre balsamique 45 g • Crackers pavot et poivre 95 g

 45,00 €TTC          Réf. TK0606

le foie gras et vin# 06
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Bloc de foie gras de canard France 100 g • Chutney de mangue au poivre de Sechuan 45 g 

Rillettes de poulet aux cèpes et huile d’argan 70 g • Terrine pur canard à la fleur de sel et au piment d’Espelette 140 g 

Petits calissons aux amandes 35 g • Amandes grillées au chocolat au lait 100 g

 44,00 €TTC          Réf. TK0607

l’unanime

SANS
PORC

SANS
alcool

# 07
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Jus d’orange 25 cl • Nectar de poire 25 cl • Crackers au sel de Guérande 95 g 
Antipasti aux deux tomates 100 g • Caviar d’aubergines 100 g • Salsa d’olives aux poivrons 100 g

  39,00 €TTC          Réf. TK0608

le végé# 08
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Jus d’orange 25 cl • Jus de pomme-framboise 25 cl • Crackers au sel de Guérande 95 g 

Antipasti aux deux tomates 100 g • Caviar d’aubergines 100 g • Salsa d’olives aux poivrons 100 g 
Tapenade verte aux amandes 100 g • Nougats 38 g • Petits calissons aux amandes 35 g

 55,00 €TTC          Réf. TK0609

le GRAND Végé# 09
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Le Roi Bœuf Rouge 75 cl • Foie gras de canard entier France 90 g • Chutney de figues et vinaigre  
balsamique 45 g • Terrine de canard au poivre vert 140 g • Crème au foie gras de canard 120 g  

Rillettes de poulet aux cèpes et huile d’argan 70 g • Mendiants chocolat au lait et noir 80 g

 79,50 €TTC          Réf. TK0610

le BON VIVANT# 10
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Nectar de poire 25 cl • Jus de pomme-framboise 25 cl • Préparation pour brouillade aux truffes d’hiver 50 g 
Rillettes de porc au piment d’Espelette et jambon de Bayonne 140 g • Caviar d’aubergines 100 g • Salsa d’olives aux 
poivrons 100 g • Confiture abricot amandes 220 g • Pâte à tartiner cacao et noisettes 220 g • Mini-toasts nature 40 g

 59,50 €TTC          Réf. TK0611

le BRUNCH# 11
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Champagne Blanc de Blancs Comtesse du Barry 75 cl • Foie gras de canard entier France 90 g  

Confit de Sauternes 45 g • Chapon français aux morilles sauce au Rancio de Banyuls,  
petits farcis pistaches et châtaignes 775 g • 2 x mœlleux au chocolat 90 g

 105,00 €TTC          Réf. TK0612

le Dîner pour 2# 12
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Pellehaut Harmonie Rouge 75 cl • Pellehaut Harmonie Blanc 75 cl • Bloc de foie gras France 100 g 
Terrine de campagne aux noisettes 140 g • Rillettes pur canard 140 g • Rillettes de Saint-Jacques 

aux algues 90 g • Tapenade verte aux amandes 100 g • Gressins à la truffe 120 g • Mini-toasts nature 90 g

  58,00 €TTC          Réf. TK0613

L’apéro# 13
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Jurançon Château Jolys 75 cl • Foie gras de canard entier France 90 g • Chutney de figues  
au vinaigre balsamique 45 g • Terrine de canard forestière 140 g • Terrine de canard au poivre vert 140 g 

Terrine de canard à l’orange 140 g • Rillettes de poulet aux cèpes et huile d’argan 140 g • Crackers au sel  
de Guérande 95 g • Caviar d’aubergines 100 g • Tapenade verte aux amandes 100 g

Mini sablés 125 g • Nougats 38 g • Crêpes Dentelle au chocolat au lait 80 g

 129,50 €TTC          Réf. TK0614

la découverte# 14
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L’idéal# 15
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Champagne R de Ruinart Brut 75 cl • Pomerol Chemin de la Croix du Casse Rouge 75 cl • Château Roumieu  
Sauternes Blanc 75 cl • Foie gras d’oie entier France 140 g • Foie gras de canard entier France 90 g• Confit de 

Sauternes 45 g • Chutney de mangues 45 g • Caviar d’aubergines 100 g • Tapenade verte aux amandes 100 g 
Rillettes de Saint-Jacques aux algues 90 g • Terrine pur canard fleur de sel et piment d’Espelette 140 g  

Terrine de pintade au pommes 140 g • Rillettes de poulet aux cèpes et huile d’argan 140 g • Confiture abricot  
amandes 220 g • 6 canelés bordelais au rhum et à la vanille 270 g • Petits calissons aux amandes 35 g

240,00 €TTC

Réf. TK0615
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Champagne R de Ruinart Blanc de Blancs 75 cl • Pomerol Chemin de la Croix de Casse Rouge 75 cl • Sauternes, Carmes de 
Rieussec Blanc 75 cl • Foie gras de canard entier France 205 g • Foie gras d’oie 140 g • Confit de Sauternes 45 g • Caviar 

d’aubergines 100 g • Sel de Guérande aromatisé à la truffe d’été 30 g • Terrine pur canard à la fleur de sel et au piment 
d’Espelette 140 g • Terrine de canard aux olives 140 g • Terrine de canard à l’orange 140 g • Rillettes de poulet aux cèpes et 

huile d’argan 140 g • Rillettes de porc au piment d’Espelette 140 g • Rillettes de Saint-Jacques aux algues 90 g 
Tapenade verte aux amandes 100 g •Tapenade noire tomates séchées et basilic 100 g • Huile d’olive arôme truffe noire 100 ml 

Crackers pavot poivre 95 g • Gressins à la truffe 120 g • Billes de chocolat au lait à la nougatine 100 g • 4 crêpes au rhum et  
à la vanille 270 g • Confiture mangue passion 220 g • Pâtes de fruits 24 pièces 250 g • Mini sablés 125 g

475,00 €TTC

Réf. TK0616

l’exceptionnel# 16
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 Grands 
moments
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FOIE GRAS, CAVIAR, SAUMON, CHAMPAGNE… 
TOUS NOS PRODUITS PEUVENT ÊTRE VENDUS À L’UNITÉ.

Repas de fin d’année, séminaires, occasions spéciales…  
Comtesse du Barry vous accompagne dans ces grands  

moments à travers sa gamme de produits festifs.

nouveau
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Retrouvez-nous sur   
www.comtesse-saveurs.lu

Comtesse Saveurs
Comtesse du Barry Luxembourg

13, rue Beaumont
L-1219 Luxembourg

+352 24 51 31 31

contact@comtesse-saveurs.lu




