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PLANCHES POUR

GOURMANDS
OU A PARTAGER

PLANCHE CHARCUTERIE 17.90 €
& FROMAGE

Comté, Picodon des Cévennes,
Jambon Porc noir des Pyrénées 60 g,
Terrine magret de canard 70 g

PLANCHE CANARD

Terrine canard au poivre vert 140 g, Magret de
canard séché 90 g, Rillettes et créme de canard 70 g

19.90 €

PLANCHE MER 28.00 €
Tarama au crabe 90 g, Cceur de saumon fumé

75 g, Rillettes de rouget Barbet 90 g, blinis

PLANCHE FOIE GRAS 32.50 €

DE CANARD

Foie gras de Canard mi-cuit 125 g, chutney
de mangue au Séchouan, confit de Sauternes

Eau plate des Abatilles 50 cl

Eau pétillante des Abatilles 50 cl
Limonade artisanale 33 cl

Cola des Landes 33 cl

Jus de pomme ou orange BIO 25 cl

VINS AU VERRE 12 cl

Uby Colombard Sauvignon « Blanc
Tariquet 1ére Grives « Blanc
Insouciants Merlot « Rosé ou rouge
Coupe de Champagne Brut réserve

Coupe de Crémant de Bordeaux 6.00 €
BOUTEILLE DE VINS

Uby Colombard « Blanc 2019 13.50 €
Pic Saint Loup « Rouge 2017 21.50€

Gaillac L. Osmin « Rouge 2017
Chateau Roubine « Rosé 2018
M de Minuty « Rosé 2018

L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR
LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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PRIX TTC SERVICE COMPRIS

PLAT AU CHOIX 9.90 €

+ MESCLUN

de jeunes pousses

PLAT AU CHOIX
+ VERRE DE VIN

Blanc, rosé, rouge

PLAT AU CHOIX
+ DESSERT

Hors café et
thé gourmand

Au choix

vV

e Poulet fermier cuisiné
aux légumes printaniers
e Parmentier de canard,
fondue d'échalotes
* Lasagne de veau a la basquaise
e Tortellini, sauce au foie gras de canard
e Blanquette de veau
cuisinée a I'ancienne
e Cassoulet Gimontois
a la saucisse de Toulouse
e Tajine d'agneau
aux petits légumes confits
e Curry de Poulet fermier
et petits légumes

DESSERTS

CHARLOTTE alananas et au Rhum 4.90 €
BABA A L'ARMAGNAC 4.90 €
chantilly et Griottes
CREPES FACON SUZETTE 4.90 €
chantilly et abricots
CAFE OU THE GOURMAND 6.50 €

crépes, baba, cannelé




